eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Codice:

59985

Descrizione:

DENOMINAZIONE DI VENDITA CARTOSINO "GALBANI" 100 G

ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO Formaggio da tavola a pasta molle, a maturazione rapida,
confezionato in atmosfera protettiva

INGREDIENTI LATTE, sale, enzimi coagulanti del latte, fermenti lattici
vivi
ALLERGENI Latte e derivati (incluso lattosio)

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Umidita: 58% +/-2
Residuo secco: 42% +/-2
Grasso s.t.q.: 24% +/-2
Grasso s.s.: 59% +/-2,5
Proteine: 13% +/-1
Sale:. 0,8% +/- 0,2
pH: 5,2 +/-0,1
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  Coliformi totali: < 100
Echerichia coli: < 10
Staph. aureus coag. +: < 10
Salmonella spp: assente/25 g

Listeria monocytogenes: assente/25 g

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Forma: parallelepipedo

Pasta: struttura omogenea e fondente in bocca
Sapore: fresco, da dolce e delicatamente acidulo
Odore: delicato, leggermente acidulo
Consistenza: morbida, spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI Valori medi per 100 g
Energia: 1143 kJ - 276 kcal
Grassi: 24 g
- di cui acidi grassi saturi: 17 g
Carboidrati: 2,0 g
- dicui zuccheri: 1,4 g
Proteine: 13 g
Sale: 0,80 g

CERTOSINO GALBANI GR. 100 ( CRESCENZA )

lunedi 26 aprile 2021 Scheda N°: 34967

Data ultima variazione:

23/04/2021



SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI
ALTRE CARATTERISTICHE
CONSERVAZIONE

DURABILITA PRODOTTO

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE
PESO NETTO

PESO LORDO UNITA SINGOLA
PESO LORDO CARTONE
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

CARTONI PER STRATO

N°STRATI PER PALLET

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
BOLLO CEE

STABILIMENTO DI PRODUZIONE
MARCHIO

RIF.DOC.FOR.

Calcio + %VNR: 350 mg + 44%

Senza conservanti

Max +4°C

21 giorni

Carta politenata

100 g

103,3 g

1,34 kg

n. 12

200

n. 20

n. 10

8000430030136

08000430903607

ITO33CE
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